
    Menú de Boda         Los Primeros Platos
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       Los Segundos Platos
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Pierna de cebon al horno en su jugo con guarnición 75 75 75 75 75 79 80 81 83 88 89
Muslitos de pollo con langostinos y almejas 75 75 75 75 75 80 81 82 84 89 90
Pato Silvestre al horno con salsa de ceps i moixarnons 75 75 75 75 75 81 81 83 85 90 91
Redondo de Terena de la Abuela en su salsa y rovellones 75 75 75 75 75 82 83 84 86 91 92
Solomillo de lechón ibérico a la sangre de toro 75 75 75 75 75 82 83 84 86 91 92
Ternasco asado al horno con romero y guarnición 75 75 75 75 75 82 83 84 86 91 92
1/2 Paletilla de Cordero Braseado al horno con guarnición 80 80 80 81 81 83 84 85 87 92 93
Muslo de Pato confitado a la Lleidatana 80 80 81 81 81 83 84 85 87 92 93
Cazuela de Suquet de Rape con Closcas y Cigalas 82 82 82 83 83 85 86 87 89 94 95
Solomillo de ternera en salsa de oporto y guarnición 84 84 85 85 86 87 88 89 91 94 94
Cabrito al horno con gratinado de patatas y guarnición 86 86 86 87 87 89 90 91 93 95 95
Costillar de cabrito horneado con cerezas y guarnición 87 87 87 87 88 90 90 91 94 95 95

8% de IVA incluido.

NO INCLUIDO:
Ambientación del banquete y dos horas de baile (total 6 horas): Dúo vivo y disc-jokey 600 euros o Disc jokey 500 euros.
Barra Libre durante el baile: Adultos 6 euros para 1 hora o 10 euros para 2 horas.

Niños de 4 a 10 años 2 euros x 1 hora o 3,00 euros x 2 horas.

OFERTAS:
Para banquetes superiores a 80 comensales prueba de menús para  6 personas y el disc-jockey del banquete + dos horas de
baile será sin cargo (contratando la barra libre del baile).
Para banquetes inferiores a 80 comensales  prueba de menús para  2 personas y el disc-jockey del banquete + dos horas de
baile tendrá un coste de 25 euros por cada comensal que falte para llegar a los 80 (contratando la barra libre del baile).

d l i l li l d l li l i i d l di iMenú estrella 100 euros: podrán elegir entre la lista completa de platos para realizar la composición del menú. Se añadirá sin
cargo la flor de galleta con sorbete de tres gustos para todos los comensales.
Para banquetes superiores a 80 comensales el menú estrella también incluye el dúo Paradays durante banquete y dos horas de
baile. La barra libre durante estas dos horas de baile estará incluida para adultos y niños.


