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Carpacio de Piña natural con Jamón Ibérico

Góndola de Piña natural Baby con Gambitas y Langostinos

Nuestra Ensalada Xato con Romesco Dulce H

Ensalada de Queso de Cabra Templado con cionfitura de
Pasas, Piñones y Bacon

Surtidos de Ibéricos al Plato con Queso Manchego

Suprema de Salmón Fresco en Crema al Cava Brut

Cazuelita de Merluza de Palangre a la vasca con
Almejas y Esparragos de Tudela

Cazuelita de Bacalao a la Marinera con Closca en Suquet

Cazuelita de Pescado Mixto a la Marinera
con Cigalitas y Gambas

Lenguado a la Crema de Almendra con Frutos del Mar

Parrillada de Pescado y Marisco

Langosta Tropical con Langostinos en salsa de Cocktail

Combinado de Marisco Frio con sus dos Salsas

Parrilada de Marisco con Langosta
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